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Die Decks des Feunerschiifs,

Das Feuerschiff LV 13 Hamburgs leuchtendes Wahrzeichen am Vorsetzen

Restaurant
Nicht nur Ortsfremde sind faszi-
niert vom Blick auf die vorbeizie-
henden Schiffe - vom klobigen
Autotransporter bis zur ,QM 2%

Hubschrauberdeck
Mit dem Wind um die Nase und
dem Blick auf Kehrwieder und
der Elbphilharmonie die sommer-
lichen Gerichte unserer Karte pro-

bieren, die erfrischenden Getrinke

international und maritim sind un- genielen und das Hamburger

sere Speisen — gehoben, aber nicht Wetter mal so richtig eins zu eins

abgehoben. Das Restaurant ist ein auskos tenl aal

idealer Ort fiir individuell ausge-
richtete Feiern.

der Konigin der Meere. Genau so

Mannschaftsmesse
Hier traf sich die Crew, als das
Feuerschiff in der Miindung des

Humber noch anderen Schiffen
den Weg wies. Heute ist die Messe
perfekt geeignet fiir geschiftliche <
Besprechungen oder private Mee- \”

tings von bis zu 12 Personen. 4

Maschinenraum

Im Maschinenraum und Ketten-

Hotel
Sanft wiegen Wind und Wellen den
Gast in den Schlaf, der Hafen weckt
Sie morgens mit seinen typischen
Gerauschen. In den 5 Doppel- und
2 Einzelkajiiten von Kapitin und

kasten begriifien wir Sie in beson-
ders uriger Atmosphire. Hier wird
Programm geboten: Regelmifige
Live-Jazzkonzerte, — Kleinkunsta-
bende, Lesungen und Filmvorfiih-
rungen. Sie kénnen diese Location

Crew des LV 13 ruht es sich wie in
Poseidons Schofi. Alle Kajiiten ha-

ben Dusche, WC und Telefon. mit der kleinen Biithne und Tanz-
fliche gern als originellen Rahmen
firr Thre Firmen- oder Privatfeier

buchen.
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Turmbar & Briicke
Gut behiitet vom Leuchtturm sitzen
Sie an der runden Bar oder an den
Tischen auf der ehemaligen Briicke.
Bei freier Sicht auf den quirligen
Hafen wihlen Sie aus unserem ge-
pflegtem Angebot an Speisen und
1\ Getréinken.

Vorschiff
Unterm schiitzenden Sonnensegel
auf dem vorderen Deck ist Platz
fir Empfinge, bei ausreichender
Personenzahl auch fiir ein Buffet.
Herrlich, bei frischer Luft und
leichter Brise die Aussicht auf die
Stadt und elbabwirts zu bewun-
dern. Bei kithler Witterung sorgen
Planen mit Fenstern und eine eige-

ne Heizung fiir Behaglichkeit.



Liebe Gaste,

die Mannschaft und der ,,Kapitan“ auf Hamburgs leuchtendem Wahrzeichen
Das Feuerschift LV 13 bedanken sich fiir Thr Interesse und begriifien
Sie herzlich als Leser unseres Gesamtkataloges, mit dem wir unsere
Leistungen vorstellen mochten.

Wir hoffen, mit diesem Katalog Ihr Interesse zu wecken und wiirden uns freuen, Sie
recht bald personlich als Gast bei uns an Bord begriifien zu diirfen.

Das rund 60 Jahre alte, aus England stammende Feuerschift LV13 liegt knallrot und
uniibersehbar im City Sporthafen an Hamburgs Vorsetzen (U-Bahnhof Baumwall)
und bietet das ganze Jahr {iber zu allen (Ge)zeiten grandiose Aussichten auf die rege
Elbschiftfahrt. An Bord (s. Schaubild vorige Seite) erwarten Sie auf und unter Deck
maritime und kulturelle Besonderheiten: Im Restaurant, auf dem Hubschrauber-
deck, in der Turmbar, in der ehemaligen Mannschaftsmesse, auf dem Vorschiff und
im Maschinenraum. Zusitzlich konnen Sie in einer unserer 5 Doppel- und 2 Einzel-
kajiiten iibernachten — wie in Poseidons Schofi. Das Feuerschiff bietet jedem Gast
den perfekten gewiinschten Service. Kommen Sie gern allein oder in Gesellschaft
zum Essen, fragen Sie bitte nach den vielfiltigen Moglichkeiten, die wir Thnen bie-
ten, wenn Sie eine Feier planen: Mit Threr Firma, mit der Familie, mit Freunden. Mit
Musikprogramm, mit Kleinkunst oder, oder ...

- Aus Tradition wird an Bord Jazz gespielt:
Am ,,Blue Monday“ und zu anderen Terminen.
Bitte fragen Sie uns danach!

- Ubrigens: Sie kénnen sich auf der LV13
sogar standesamtlich trauen lassen!

»Unter uns: Wir arbeiten hart und gern daran,
dass aus Hamburgs leuchtendem Wahrzeichen gastronomisch
ein leuchtendes Vorbild wird.“
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Bier vom Fass

BecKk’s 4,8%
Beck’s 4,8%
Hasseroder 4,8%
Hasseroder 4,8%
Feuerschiff Spezial ~ 4.9%
Feuerschiff Spezial ~ 4.9%
Guinness 5,0%
Guinness 5,0%
Alsterwasser
Alsterwasser
Flaschenbiere
Franziskaner hell/ < 0%
dunkel/kristall ’
Akoholfrei
Beck’s Gold 4,8%
Beck’s Lemon 4,8%
Vitamalz
BecKk’s alkoholfrei
Softgetranke

Pepsi Cola, Mirinda, 7up,
Spezi

Pepsi Cola, Mirinda, 7up,
Spezi

Thomas Henry, Tonic,
Bitter Lemon, Ginger Ale

Thomas Henry, Tonic,
Bitter Lemon, Ginger Ale

Mineralwasser
Mineralwasser
Mineralwasser

Stilles Mineralwasser

0,31
0,51
0,31
0,51
0,31
0,51
0,31
0,51

031

0,51

0,51
0,331
0,331
0,331
0,331

0,21

0,41

0,21

0,21
0,41
0,751
0,21

Getranke

€3,50
€5,20
€ 3,40
€5,10
€3,80
€5,50
€3,80
€5,50

€ 3,40

€5,20

€4,80

€4,80
€3,50
€3,50
€ 3,50
€3,50

€290

€ 5,20

€3,20

€ 5,40

€2,80
€4,90
€7,50
€2,80

Safte

Apfel, Orange 0,21
Banane, Kirsche, Ananas,
Maracuja, Tomate, Cran-
berry, schwarze Johannis- 0,21
beere und Rhababer 0,41
Saftschorle 0,21
Saftschorle 0,41

Aperitif
Sherry dry,
medium, cream 17% 5
Portwein, rot, weis ~ 19% 5
Martini
dry, bianco, rosso 18% 5
Campari Orange 25% 021
Campari Soda 25% 021
Scavi & Ray
Hugo 0,21
Sprizzione 0,21

Sekt / Champagner

Charppagner Alfred 0751
Gratien
Henkell Brut, trocken 0,101
Henkell Brut, trocken 0,751
Scavi & Ray Prosecco, 0.101
trocken
Scavi & Ray Prosecco, 0751

trocken
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€2,90

€ 3,10
€ 5,40

€290
€5,10

€4,50
€ 4,50

€3,50
€5,90
€ 5,90

€ 6,50
€ 6,50

€ 59,00

€4,50
€ 29,50

€4,50

€ 27,50



Getranke

Offene Weine

Weiflwein

Deutschland / Baden
Pfaffenweiler Weifburgunder, trocken
Pfaffenweiler W.G.

Deutschland / Pfalz
Weingut Volker Ubel
Riesling Kabinett

Spanien / Navarra
Morador Blanco Viura
trocken

WeifSherbst

Deutschland / Rheinhessen
blauer Portugieser WeifSherbst
W.G. Westhofen, halbtrocken

Rotwein

Frankreich
Cepage Merlot
Vin de Pays d"Oc, Les Vignerons Catalans

Deutschland / Baden
Pfaffenweiler, Spatburgunder QBA
lieblich

Spanien / Navarra
Morador tinto,
Tempranillo, trocken

1,01
0,21

1,01
0,21

0,751
0,21

1,01
0,21

1,001
0,21

1,001
0,21

0,751
0,21

25,50 €
5,30 €

26,00 €
5,70 €

16,50 €
4,70 €

23,00 €
4,70 €

25,50 €
530€

24,50 €
520 €

16,50 €
4,70 €

Flaschenweine finden Sie in unserer gesonderten Weinkarte
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Getranke

Cocktails mit Alkohol
Bugwelle € 6,80
Blue Curacao, O-Saft, Maracujasaft
Caipirinha € 8,40
Cachaca, Limone, brauner Zucker
Pifia Colada €9,00

Weifler Rum, Ananas, Coconut Cream,
Sahne

Mojito €9,00
Havana Club 3 Jahre, Soda, Limette,
brauner Zucker, frische Minze

Swimming Pool €10,50

Tequila, weifler Rum, Wodka, Blue
Curacao, Ananas, Cokoscreme, Sahne

Steuerbord €9,00

Blue Curacao, weifler Rum,
Orange, Maracuja, Sekt

Backbord

Myer’s Rum, weifler Rum, Ananas,
Orangen, Grenadine

€9,00

Long Island Ice Tea €10,50

Tequila, weifler Rum, Wodka,
Coca Cola, Zitrone

Cuba Libre €9,60
Havana Club 7 Jahre, Limette, Coca Cola

€ 10,50

im Kupferbecher, Russian Standart Vodka,
Thomas Henry Spicy Ginger, Limettensaft

Moscow Mule

Culto a la Vida

Havana Club 7 Jahre, Cranberrysaft,
Limette, Zucker

€9,60

Alkoholfreie Cocktails

Leuchtfeuer €7,20

Orange, Ananas, Maracuja, Grenadine

€ 6,50
Limonen, Ginger Ale, brauner Zucker

Ipanema

Bananarama € 6,50
Bananensaft, Grenadine, Sahne,
Crushed Ice

Spirituosen
Sierra Tequila
Gold / Silver 38% 2d €3,50
Jubildums Aquavit ~ 42% 2d  €3,60
Malteser Aquavit 40% 2d  €3,40
Linie Aquavit 41% 2d €390
Mackenstedter Korn 38% 2d €2,90
Genever 35% 2d €2,90
Helbing Kiimmel 37% 2d €3,90
Bombay Saphire Gin  40% 2d €4,10
Tanqueray Ten Gin ~ 47.3%  2c € 4,60
Absolut Vodka 40% 2d  €3,40
Pernod 40% 2d €3,40
Kiistennebel 35% 2d €2,80
Saurer 35% 2d  €2,60
Havana Club
Blanco 375% 2d € 3,40
3 Jahre 40% € 3,60
7 Jahre 40% €4,10
...als Longdrink 0,2 1 plus €2,60
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Getranke

Bitters Heifdgetranke
Gammeldansk 38% 2cd €3,40 Tasse Kaffee €2,60
Fernet Branca 42% 2d  €3,60 Becher Kaffee € 3,50
Underberg 44% 2d  €3,40 Grofler Milchkaffee €3,80
Jagermeister 35% 2cd €3,20 Becher Kakao € 3,50
Averna 32% 2d  €3,60 Becher Kakao mit
: Sahne €3,90
Ramazzotti 30% 2d €3,60
Espresso € 2,80
Weinbrinde und Cognac Doppelter Espresso €450
Osborne Veterano ~ 36% 2d €3,60 Cappuccino €3,50
Asbach Uralt 38% 2d €340 Latte Macchiato €3,90
Remy Martin 0% 2 €480 caf¢ Creme €2,80
Courvoisier VSOP  40% 2d  €5,10 Rumgrog € 4,50
Grappa Gliihwein ‘ €350
Moscato di Poli 2d €460 (in der kalten Jahreszeit)
Chardonnay 2d €4,60 Ir}llsh'C"offee a ' €6,00
Merlot 20 €460 Pharisder (Kaffee mit Rum) € 6,00
Russische Schokolade €6.00
Whisk(e)ys (mit Wodka) >
Johnny Walker 40% 2d  €4,00 Lumumba
Schokolade mit R €6,00
Glenfiddich 3% 2d  e4qp (Schokelademit Rum)
Bushmills Malt 40% 2d  €5,10 Eilles Tea (Tea Diamond)
Black Bush 40% 2d  €4,60 Darjeeling Royal €350
Jim Beam 40% 2d €340 First Flush Blatt ’
Ballantines 40% 2d €340 Assam Spezial Broken €3,50
Jack Daniels 40% 2d €440 Earl Grey Premium Blatt €3,50
Tullamore Dew 40% 2d € 3)40 Sple Black Chai Blatt € 3,50
Griintee Asia Superior Blatt € 3,50
Obstl.)ran.de Rooibos Vanilla € 3,50
aus der Hausbrennerei Steinhauser/Bodensee Coff bl
Williams Christ, Apri- 10% 2d 5.90 Pfefferminzblitter €3,50
kose, Himbeere, 0 €5, Kamillenbliiten €3,50

Honig-Williams 33% 2d  €5,90
Likore

Bailey’s Irish Cream  17% 2d  €3,60

Southern Comfort  40% 2d €4,60

Amaretto 28% 2d  €3,60
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Getrankepauschalen

Fur Geschlossene Gesellschaften ab 30 Personen
Pauschale 1

Fassbier
- fiir Feiern im Pub: BecK’s Pils, Hasseroder Pils,
Feuerschiff Spezial (Rotblond), Guinness
- fur Feiern im Restaurant: Beck’s und Feuerschiff Spezial (Rotblond)

Flaschenbier
- Franziskaner hell, dunkel, kristall und alkoholfrei
- BecK’s alkoholfrei, Beck’s Gold, Beck’s Green Lemon, Vitamalz

Weifiweine
zwei ausgesuchte Hausweine

Rotweine
zwei ausgesuchte Hausweine

Alkoholfreie Getrianke und Kaffee und Tee

Alle weiteren Getranke werden nach Verbrauch berechnet.
pro Pers.: € 28,50; Dauer: 6 Stunden; jede weitere Stunde: pro Pers. € 6,00

Pauschale 2

Alle Leistungen wie in der Pauschale 1, jedoch wird jeder Gast mit einem
typischen Backbord- oder Steuerbord-Cocktail begriifst.
pro Pers.: € 30,50; Dauer: 6 Stunden; jede weitere Stunde: pro Pers. € 6,00

Pauschale 3

Alle Leistungen wie in der Pauschale 2, jedoch konnen Thre Géste aus einer
Auswahl an Spirituosen wihlen: Ballantines, Jim Beam, Wodka,

Havanna Club Blanco, Gin, Jubi, Fernet Branca, Averna, Ramazotti

pro Pers.: € 42,50; Dauer: 6 Stunden; jede weitere Stunde: pro Pers. € 8,50

Alle Pauschalen gelten fiir Gruppen ab 30 Personen. Bitte fragen Sie auch nach
anderen Weinen aus unserem umfangreichen Angebot!

Seite 8



Mellii\ml'SClllﬁge eee ab 10 Personen

Menii Landungsbriicken

Kartoffelsuppe mit Nordsee-Krabben 79
53

Hamburger Pannfisch
dreierlei Fischfilets auf Dijonsenfsauce

dazu Rostkartoffeln und kleinen Salat 791

53

Rote Griitze mit Vanillesauce ”'?

€ 31,00/Person

Meni Teufelsbriick

Kriuterrahmsuppe mit Parmesansegel 7

22101

Roastbeef unter der Senfkruste
auf Schalottenrotweinsauce, dazu Herzoginkartoffeln 1317

5503

Créme Briilée 37

€ 36,50/Person
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MﬂlliiVﬂl'SClllﬁge ese ab 10 Personen
Menii Ovelgénne

Rucolasalat mit gebratenen Scampi und Kirschtomaten 2
29 G4

Karotten - Ingwer - Suppe 7

)3
St. Pierrefilet auf WeifSweinschaum

dazu Spargelgemiise und Perlgraupen-Risotto *7%13

)3
Kleiner Schokokuchen

gefiillt mit Tonkabohnen-Mousse und Fruchtsauce %12

€ 44,00/Person

Meni Finkenwerder

Carpaccio vom Rind mit Rucola und Basilikumpesto

503

Hausgemachte Biisumer Krabbensuppe *>”?

53
Schollenfilets ,, Finkenwerder Art®
mit Speckstippe, Blisumer Krabben

dazu Petersilienkartoffeln und Gurkensalat*”!3

5003

Kleine Apfeltarte auf Vanilleschaum "7**

€ 49, 00/Person
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Meniivorschlage ...

ab 10 Personen
Meni Blankenese

Tranchen vom gebratenen Langustenschwanz

an wilden Bliiten und Chilli-Limetten-Vinaigrette >*’

5303

Tomaten-Currysiippchen mit Flusskrebsschwénzen 7

29 1C
Kirsch-Champagner-Sorbet

20 ¢
Argentinisches Rinderfilet ,Wellington®
mit hausgemachtem Gemiisenest,

dazu getriffeltes Kartoffelgratin 7

53
Dessertvaration
Himbeermousse, Vanilleeis im Cashewmantel,

Kleiner Schokokuchen mit fliissigen Kern ”#

€ 79, 00/Person
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Kall-'wal'lllﬂ Bllﬂels... ab 20 Personen

Buffet Hamburg

Kartoffelsuppe 7

kalt
Norwegischer Réucherlachs mit Sahnemeerrettich +7%1%1
Flusskrebs-Gurkensalat in Dillschmand 247913
Hollandische Matjesfilet ,,Hausfrauenart® *+7%'
Hamburger Kartoffelsalat mit Ei
Partyfrikadellen mit Senf *'
Hihnchenbrustspiefle mit Mango-Ingwer 9101113
Gemiisesticks mit Dip *7*
Brotkorb und Butter '

warm
Gebratenes Rotbarschfilet
in Dill-Weifweinsauce
dazu Petersilienkartoffeln 471

Hausgemachter Rollbraten vom Schwein
auf Estragon- Sauerkraut
dazu Schupfnudeln 72

Dessert
Rote Griitze mit Vanillesauce '3
Kiseplatte 1

€ 34,00/ Person
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Kall-'wal'lllﬂ Bllﬂels... ab 20 Personen

Buffet Sylt

Hummerschaumsuppe 913

kalt
Réucherfischpotpourri mit Meerrettichsahne *7
Salat von Flusskrebsschwénzen und griinem Spargel >7'3

Graved- Lachs mit Honig-Senf-Sauce #1013
Salatherzen mit Sylter-Dressing "'

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade *”

Gebratene Hdhnchenbrust auf Waldorfsalat 713

Gemischter Brotkorb und Butter '’

warm
»Hamburger Pannfisch*

dreierlei Fischfilets mit Dijonsenfsauce
dazu Rostkartoffeln 710

Schweinelendchen in Pfefferrahmsauce
dazu Flageolet-Bohnen und Kartoffelgratin

Dessert
Mousse au chocolat 13
Grine Griitze mit Vanillesauce **
Késebrett mit Feigensenf '*'

€ 40,50/ Person
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Kall-'wal'llll‘, Bllﬂels... ab 20 Personen

Buffet Venedig

Tomaten-Basilikum-Suppe mit Gin-Sahne 7

kalt

Mediterraner Nudelsalat mit Oliven 3

Marinierte Meerbarbe auf Endiviensalat %
Hausgemachte Antipasti ***

Aubergine, Champignons, Zucchini und Paprika

Tomate mit Biiffelmozzarella und frischen Basilikum
Vitello tonnato 713
mit Thunfischsauce und Kapernapfeln

Serranoschinken mit Cantaloupmelone

Italienische Brotauswahl und Butter 7

warm
Kalbsschnitzel mit Salbeisauce
dazu Blattspinat und Bandnudeln *7?

Filet vom Loup de mer
auf Rattatouillegemiise dazu Rosmarinkartoffeln *7°

Dessert
Mascarponecreme mit Kaktusfeigensauce "'

Panna Cotta mit Erdbeer-Confit '3
Ttalienische Kiaseauswahl '

€ 46,00/ Person
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Kall-'Wﬂl'lllﬂ Bllﬂels... ab 20 Personen

Buffet Monaco
Curry-Kokos-Suppe mit Flu3krebsschwénzen 7%

kalt

Marinierter Thunfisch mit Kirschtomaten und Krautern '3

Getriiffelte Jacobsmuscheln auf Rucola *13
Hausgemachter Blisumer Krabbensalat #*”!?
Frischer Feldsalat mit Portobellopilzen "
Rosa gebratene Entenbrust mit Cumberlandsauce

Tranchen vom Kalb mit Krautersauce 7'*

Brotauswahl mit Meersalz-, Limetten- und Triiffelbutter 7

warm
Seeteufel in Safransauce *”*1?
mit glacierten Zuckerschoten, dazu Granatapfel-Risotto

Argentinisches Roastbeef ,warm“ am Stiick gebraten
(wird von unseren Kochen fiir Sie am Buffet aufgeschnitten)
mit griinem Spargel, dazu getriiffeltes Kartoffelgratin 7'

Dessert
Erdbeer-Basilikumcreme mit karamelisierter Ananas %13
Valrohna-Schokoladen-Mousse mit weisser Schokoladensauce 7*13
Franzosische Rohmilchkése mit Aprikosensenf 12

€ 62,00/ Person

Vegetarische Hauptgange fiir unsere Buiets

Gemiisecurry mit Kokos, Koriander und Sesamreis 7*°

+ € 4,00/ Person

Geschwenkte Gnocchis in Rosmarinbutter
mit geschmolzenen Tomaten und frischem Parmesan 7
+ € 4,00/ Person
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Kalt-warme Bufiets

Frisches Land-Spanferkel ab 50 Personen
am Spief3 gegrillt
mit Bratenjus, dazu Sauerkraut, Senf und Salzkartoffeln '

Brotkorb und Butter '’
€ 32,00/Person
Selbstverstandlich wird das Land-Spanferkel fiir Sie

von unseren Kochen am Grill geschnitten und vorgelegt.

Darf es noch etwas zusitzlich sein?

dazu...
...Kartoffelsuppe mit Crotitons ”* + € 3,00 / Person
...Rote Griitze mit Vanillesauce *? +€3,00/ Person
...Internationale Kdsespezialititen vom Brett ' + € 3,50 / Person
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Fingeriood

Angebot: Fingerfood-Variation 100 Stk. €175,00
Fingerfood, einzeln. Mindestabnahme 100 Stk.

Spiefle

mit kleinen Frikadellen, mit Tomate und Gurke *° €2,00
mit Tomaten-Mozzarella mit Pesto 7 € 2,00
mit Satée und Ananas 713 € 2,40
mit Honigmelonenkiigelchen und Schinken ** € 2,60
mit Késewtirfel und Weintraube 7 €1,70
mit Dattel im Speckmantel €2,00
mit Gemiise und Dip 7* €2,00
mit Lachs-Philadelphia 7 € 2,40
Minigldschen

mit Graved Lachs und Honig-Senf-Dillsauce * €2,50
mit Matjesfilet ,,Hausfrauen Art* *”° €290
mit Ceasar‘s Chicken salad ” €2,60
mit kleinem Schnitzel auf Kartoffel-Gurkensalat '*73 €2,90
mit Biisumer Krabbensalat 27 € 3,90
Fingerfoodloftel

mit Riesenscampi und Krauterhaube ” € 3,50
mit Biisumer Krabbensalat auf Crostini 7' € 3,90
mit Hihnchenbrust stif¥-sauer >!3 €2,60

Dessert ( ab 20 Stk. pro Sorte)

Minigldschen mit Roter Griitze und Vanillesauce " € 2,40
Miniglaschen mit Mousse au chocolat ”'* €2,40
Miniglaschen mit Creme Brilee ’ €2,90
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Bl'llll(?llllll“el... ab 20 Personen

Miisli, Joghurt, Quark
Obstsalat
Marmelade, Honig, Nutella 713

kalt
Tomate mit Biffelmozzarella und frischen Basilikum?’
Fluf$krebssalat mit Dillschmand 27
Holsteiner Katenschinken mit Honigmelone
Rohmilchkise und Frischkidseauswahl ?
Hamburger Zwiebelmett
Varaition von Riaucherfischen mit Meerrettichsahne *711:13
Ofenfrische Brétchen und Baguette, Schwarzbrot und Butter 7

warm
Rithrei mit Bacon und Niirnberger Rostbratwiirstl >”13

Geschnetzeltes vom Schwein mit Kartoffelrosti 71°

Gebratenes Rotbarschfilet auf Blattspinat in Rahm,
dazu Jasminreis *7

Dessert
Rote Griitze mit Vanillesauce ”'?
Panna Cotta mit Fruchtsauce ’

€ 34,00/ Person
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Angebot fiir Empiange / Tagungen /
Pressekonierenzen / Prasentationen

Die Messe
Kapazitat: bis 12 Personen
Bestuhlung: Tafel

Verfiigbarkeit: Montag bis Freitag, 09:00 bis 16:00 Uhr

Das Restaurant

Kapazitat: bis zu 40 Personen

Bestuhlung: an Einzeltischen

Verfiigbarkeit: Montag bis Freitag, 09:00 bis 16:00 Uhr

Der Pub / Maschinenraum

Kapazitit: bis zu 80 Personen

Bestuhlung: an Einzeltischen

Verfugbarkeit: Montag bis Freitag, 09:00 bis 16:00 Uhr

Technik fir Tagungen

Beamer fiir PC Projektor und Videofilme

inklusive grofler Leinwand € 50,00/Tag
Flipchart mit Papier und Stiften: € 30,00/ Tag
Tagungspauschale

Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft, Apfelsaft, Coca Cola € 24,00/Person

Bitte beachten Sie die Charterkonditionen auf unserer separaten Preisiibersicht!
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Angebot fiir Empfinge / Tagungen / Pressekonferenzen / Prasentationen

Champagner / Seki

Champagner Alfred Gratien 0,751 € 59,00
Henkell Brut, trocken 0,101 € 4,50
Henkell Brut, trocken 0,751 € 29,50
Scavi & Ray Prosecco, trocken 0,101 €420
Scavi & Ray, trocken 0,751 € 25,50

1/2 Bl’iilﬁllell bﬂlegl Mindestabnahme: 20 Stiick

Geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich *’ € 3,50
Biisumer Krabbensalat >’ € 4,50
Maildander Salami € 3,00
Roastbeef und Remoulade *7° € 4,50
Zwiebelmett €2,50
Krauterfrischkise 7 €2,40
Briekise 7 €240
Holldndischer Gauda’ € 2,40

Callallees Mindestabnahme: 5 Stiick pro Sorte

Biisumer Krabben 27 € 5,50
Brie mit Feigensenf 7' € 4,50
Keta-Kaviar mit Frischkése *” € 5,30
Graved Lachs Honig-Dill Sauce ' € 4,80
Roastbeef und Remoulade *”? € 5,20

Seite 20



Heiraten auni
dem Feuerschii

Geben Sie sich Thr JAwort auf dem Feuerschiff.
Und feiern Sie den schonsten Tag Thres Lebens an Bord.

Standesamtliche Trauung
an Deck des Feuerschiffs im Restaurant, auf dem Vorschiff oder
im ehemaligen Maschinenraum fiir 10, 20 oder bis zu 100 Personen

Kirchliche Trauung
an Deck des Feuerschiffs, im Restaurant, auf dem Vorschiff oder
im ehemaligen Maschinenraum

Hochzeitsfeier
Mit einem Fest im einmaligen Ambiente des Feuerschiffs
wird der schonste Tag Thres Lebens zum unvergesslichen Erlebnis.

Wir arrangieren Ihre Feier individuell und verwirklichen Thre Wiinsche und Ideen.
An Bord ist ausreichend Platz fiir Thre Gaste — im Restaurant oder
auf dem Vorschiff mit dem Maschinenraum.

Wenn Sie Thr Gliick mit 250 Menschen teilen mochten,
steht Thnen auch das gesamte Feuerschiff zu Verfiigung.

Sie miissen Sich rer Cracten!
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Standesamtliche Trauung aui dem Feuerschiii

Thr Jawort in unvergesslicher Atmosphire: Sie konnen sich auf dem Feuerschiff LV
13 ganz offiziell standesamtlich trauen lassen.

In Kooperation mit dem Hamburger Standesamt Mitte kommt eigens fiir Thre Trau-
ung eine Standesbeamtin oder ein Standesbeamter an Bord, der dem besonderen
Augenblick im einmalig maritimen Ambiente das amtliche Siegel verleiht. Auf den
obligatorischen Fotos sehen Sie spater neben sich als gliickliches Paar die Familien,
die Freunde und - mit ein wenig Fantasie - auch den Meeresgott Neptun, der als
»dritter Trauzeuge® mit von der Partie ist.

Im Anschluss an die feierliche Zeremonie servieren wir Ihnen und ihren Gasten
zum Anstoflen auf eine gliickliche Zukunft gern Sekt oder Champagner.

Die Wahl fiirs Leben haben sie jetzt getroffen. Zur Feier des besonderen Tages bie-
ten wir Thnen hier auf dem Feuerschiff LV 13 den unvergesslichen Rahmen:

- unser Restaurant mit Blick auf die Elbe und ihre grofien Potte
- die Turmbar, in der es am Tresen rundgeht
- das Vorschiff mit Panoramasicht auf den Hafen

- oder den ehemaligen Maschinenraum, in dem es ordentlich rundgeht,
damit Thre Ehe spiter in ruhigeres Fahrwasser kommt

Wir machen Thnen gern Vorschlége fiir Buffets oder Meniis — das Beste, was unsere
bordeigene Kombiise fiir feierliche Anlésse bereithalt. Natiirlich freut sich unser
Ober-Smutje (fiir Landratten: der Chefkoch), wenn er speziell fiir Sie Ihr individu-
elles Hochzeitsmentl zaubern darf. Selbstverstindlich sorgen wir auch gern dafiir,
dass fiir den feierlichen Moment die Hochzeitstorte nicht fehlt!

An Motiven fiir Thre Hochzeitsfotos steht Ihnen die gesamte Palette seemannischer
Ausdrucksmoglichkeiten zur Verfiigung: Bug und Heck, Backbord und Steuerbord,
aufSenbords und mittschiffs... Und natiirlich der Hafen und das Panorama der
Freien und Hansestadt Hamburg. Alles, was Ihre Erinnerungen auch zur Silbernen
und Goldenen Hochzeit noch so frisch hilt wie — hoffentlich - Thre Liebe und Zu-
sammengehdrigkeit.
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Iniormation der Hamburger Standesamter

Heiraten auf der Elbe oder Alster

Sehr geehrtes Brautpaar,

Sie haben sich entschieden, den wichtigsten Schritt fiir Ihren weiteren gemeinsa-
men Weg an einem aufSergewohnlichen Ort zu tun. Die Hamburger Standesbeam-
tinnen und Standesbeamten bieten Ihnen dazu die Moglichkeit. Damit Ihre Ehe-
schlieffung reibungslos verlduft und Sie diesen Tag genieflen konnen, sollten Sie bei
der Vorbereitung unbedingt Folgendes beachten:

Melden Sie sich bei dem Standesamt, welches fiir Thren Wohnort zustdndig ist. Dort
erfahren Sie:

- was Sie an Unterlagen fiir die Standesamtliche Trauung benotigen,

- wer die mogliche Kooperationspartner fiir die Zeremonie auf der Elbe oder Alster
sind und

- welches Standesamt die Trauung an dem jeweiligen Ort durchfiihrt.

Erkundigen Sie sich dann bei dem Standesamt, welches fiir Thren Wunsch-Trauort
zustdndig ist, nach moglichen Terminen. Dies sollten Sie sehr rechtzeitig tun, da
die wenigen Aufler-Haus Termine sehr beliebt sind. Wenden Sie sich dann mit dem
beim Standesamt moglichen Terminen bei IThrem Wunsch-Trauort und kldren dort
den Termin und die Konditionen.

Thre Standesbeamtinnen und Standesbeamten in Hamburg
Trauungen auf Barkassen bei folgende Standesdmtern:

Harburg Herr Peters 040 42871-2284, Frau Jiilke 040 42871-3467

Hamburg Mitte Hr. Czullay 040 42854-4544, Fr. Berggold-Rohde 040 42854-2653
Hamburg Altona Frau Behr 040 42811-2030, Frau Scharf 040 42811-2031

Wedel Herr Ahorner 04103 707286

Die Trauungen bei uns auf dem Feuerschiff werden ausschlief3lich durch das Stan-
desamt Hamburg Mitte durchgefiihrt.
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Hochzeitsieier an Bord des Feuerschifis LV 13

Sie sollen rundum zufrieden sein mit dem Fest zum schonsten Tag Thres Lebens,
also koénnen Sie wahlen zwischen

- unserem Restaurant mit dem beeindruckenden Panoramablick
tiber den Hamburger Hafen

- dem authentischen Kettenkasten mit Freideck auf dem Vorschiff
- oder dem gesamten Schiff mit allen Rdumlichkeiten.

Sagen Sie uns, wie viele Géste Sie erwarten, und wir kombinieren die passenden
Bereiche fiir die geeignete Umgebung fiir 40 bis 250 zu umsorgende Personen. Vom
ersten unverbindlichen Beratungsgesprich tiber das perfekt organisierte Fest bis
zum ,,Farewell” fiir Ihre Gaste steht die Crew des Feuerschiffs LV 13 aufmerksam,
kompetent und mit intensiver Betreuung zur Verfiigung.

Keine Frage, die wir Thnen nicht gern beantworten:

- Wie mochten Sie Thre Tische und Raume dekoriert haben?

- Was soll zum Empfang gereicht werden?

- Wann wird wo welche Musik gespielt?

- Wie soll die Tischordnung geregelt werden?

- Wann passt ein Stiick Unterhaltung als kleines zusdtzliches Highlight?
- Wie soll die Hochzeitstorte gestaltet sein?

- Was ist dem Rahmen angemessener - ein Buffet oder ein Menii?

- Welche Getranke werden zum Essen und zur Feier gewiinscht?

- Wire eine Getrankepauschale ratsam, oder soll der Verbrauch einzeln
abgerechnet werden?

- Wie kommen Ihre Giste an Bord?
- Wo werden die Geschenke sicher verwahrt?

Sie haben sich fiir das Leben zu zweit entschieden —
dazu ein herzlicher Gliickwunsch!

Sie entscheiden sich fiir die Feier auf dem Feuerschiff —
dazu unsere Gratulation.
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Hochzeitsbuifet

Hochzeitsuppe >71°

kalt
Gerducherte Entenbrust auf Apfel-Coleslaw 7'?
Mariniertes Filet vom Zander auf feinen Tomaten **'?
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade 7%
Getriiffelte Jacobsmuscheln auf Rucola 3
Feldsalat mit Portobellopilzen '
Duo vom Réducher- und Graved-Lachs *7'
mit Sahnemeerrettich und Honig-Senf-Dill-Sauce

Baquetteauswahl und Butter *7

warm
Filet von der Lachsforelle
auf Blattspinat, dazu Bandnudeln "*7

Filets vom Holsteiner Wiesenschwein
mit Pfefferrahmsauce, dazu Romanesco
und Kartoffelgratin *

Dessert
Erdbeercharlotte mit Friichten 713
Mousse au chocolat >’
Franzosische Késeplatte '
€ 46,50,— /Person

Hochzeitsmenii

Hochzeitssuppe >71°

Carpaccio vom Hummer und Seeteufel
mit Limonendl an Rucola >*7

Kalbsfilet unter der Krauter-Parmesanhaube
mit Sherry-Rahmsauce an jungem Gemiise, dazu Kartoffeltértchen *7?

Dessertvariation
Himbeermousse, Vanilleeis im Cashewmantel '7#
Kleiner Schokokuchen mit fliissigen Kern

€ 54,-/Person
Angebot fiir Empfinge: ab Seite 20
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Hochzeitsdekoration

fiir standesamtliche Trauungen oder die Hochzeitsfeier

Restaurant:
Festliches Eindecken der Tische mit weiflen Tischdecken,
dekoriert mit Rosenképfen und Griin sowie Teelichtern:

Tisch € 17,50
grofier ,, Hochzeitstisch® € 35,00
pauschal € 150,-

Maschinenraum und Vorschiff: Festliches Eindecken ALLER Tischflachen mit weiflen Tisch-
decken, dekoriert mit Rosenkdpfen und Griin sowie Teelichtern

pauschal €180,--

Angebot fiir Empfinge: Seite 2

Haben Sie spezielle Dekorationwiinsche, unterbreiten wir Thnen gerne ein individuelles Angebot

Hotelkabinen

Fiir Ubernachtungen an Bord des Feuerschiffs stehen 7 original belassene Kabinen
zur Verfligung, in denen frither Kapitdn, Techniker und Lightsmen nach ihrem
anstrengenden Dienst schliefen. Alle Kabinen sind jedoch nachtraglich mit Dusche
und WC ausgestattet.

1x Kapitinskabine Doppelzimmer pro Kabine u. Nacht (Einzelbelegung) € 130,- (€ 85,-)
5x Lightsmen-Kabinen Doppelzimmer ~ pro Nacht u. Kabine (Einzelbelegung) € 110,- (€ 75,-)
2x Lightsman-Kabinen Einzelzimmer — Einzelkabine €75,-

Alle Preise verstehen sich inklusive Frithstiick.

Achtung: An Bord des Feuerschiffes kann es nachts unruhiger sein als in normalen Hotels. Das

Maschinengerdusch von vorbeifahrenden Schiffen tibertrégt sich, die Gangways knarren manchmal
und falls (vor allem an den Wochenenden) im Maschinenraum eine Party stattfindet, kann dort
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Aligemeine Charter-Konditionen

Fiir die exklusive Bereitstellung der einzelnen Bereiche oder auch des gesamten

Schiffes bieten wir zwei Moglichkeiten: Entweder die Vereinbarung

- eines Mindestumsatzes fiir 6 Std. an Speisen und/oder Getréinken,
nach 6 Std. 200.-- € Mindestumsatz pro Std.

oder

- eine Ablose fiir die reine Raumbereitstellung.

Bitte orientieren Sie sich an nachfolgender Aufstellung:

Reine Bereit-

Bereich Kapazitit Mindestumsatz stellungskosten
Turmbar Buffet € 1.400,-/6 Std € 250,00/Std (nur
bis 35 Personen Tagsiiber maoglich)
ala carte oder € 70,00/ Std
Messe Mendi bis (nur Tagsiiber
12 Pers. mogl.)
Restaurant ohne ala carte, Menu bis 16 Uhr: € 950,- € 200,00/Std
Messe oder Buffet bis abends: € 1.250,- (nur Tagstiber
40 Pers. 6 Std. moglich)

ala carte, Ment

bis 16 Uhr: € 950,-

Eﬁitﬁ/}g‘; oder Buffet bis abends: € 1.500,- (nfrzgf’ggésetru;%el )
50 Personen 6 Std. 8 g
bis 16 Uhr:
€ 1.250,-
Maschinenraum Buffet bis abends: € 2000,- € 200,00/Stunde
und Vorschiff 140 Personen Nov. - Dez. (nur Tagstiber mogl.)
€ 3.500,-
6 Std.
1. Mai - 30. Sept.
Gesamtes Buffet bis € 12000,- £ Anf
Feuerschiff 300 Personen 1. Okt. - 30. Apr. aut Anirage
€ 10000,-

Fiir jeden Anlass haben wir das passende Angebot an Meniis, Buffets und

saisonalen Spezialititen. Fragen Sie danach! Wir freuen uns auf Sie!
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Das Feuerschiff LV 13 -
Hamburgs leuchtendes Wahrzeichen

Bei seiner Indienststellung 1952 im englischen Dartmouth erhielt das besondere
Schift die Bezeichnung LV 13. LV steht fiir Light Vessel - Feuerschiff. Seinen Stand-
ort an Englands Ostkiiste erreichte LV 13 nur mit Schlepperhilfe, wo es vor der
Miindung des Humber fest vor Anker ging, um ein- und auslaufenden Schiffen den
Weg zu weisen. Uber eine eigene Maschine verfiigt LV 13 bis heute nicht - anders
als etwa ihre deutschen Kolleginnen ,,Elbe 1 in der Deutschen Bucht oder ,,Bor-
kum Riff“ vor der Wesermiindung.

Zahlen, Daten, Fakten. Im tibrigen Europa wurden Schiffe schon verschweif3t, als
die Nietenklopper der Werft Philips & Sons die LV 13 noch in althergebrachter
Weise aus 16 mm dicken Schiffsbauplatten zusammensetzten: Preis £ 1.200.000,
Lénge 42 Meter, Breite 7,60 Meter, Tiefgang 3,30 Meter. Im voll ausgeriisteten Zu-
stand hatte die LV 13 eine Verdriangung von gut 550 Tonnen. Allein 30 Tonnen
wogen die Ankerketten, von denen einige noch heute im Maschinenraum zu sehen
sind, wo damals sechs Generatoren und zwei grofle Kompressoren Strom und
Druckluft fiir das Leuchtfeuer, die Ankerspills und die Nebelhérner erzeugten.

Dienst auf See. Bis 1988 sandte die markante Laterne auf der LV 13 bei Tag und
Nacht ihre in allen Seekarten verzeichnete Kennung prézise aus: 1 Blink alle 10
Sekunden. Bei Nebel machte sich LV 13 akustisch bemerkbar: Alle 60 Sekunden
ertonten aus zwei dampfbetriebenen Typhonen drei weit hallende, dréhnende
Hornsignale. An Schlaf war dann fiir den Kapitan und seine sieben Mann Besat-
zung kaum zu denken, die jeweils 14 Tage ihren Dienst auf See versahen, bis das
Versorgungsschiff mit der Ablosung samt Proviant, Kohle und Frischwasser fiir
Herd, Heizung, Hygiene und Dampferzeugung lingsseits ging.

Vom Humber nach Hamburg. Die Ara der bemannten Feuerschiffe ging zu Ende,
als vollautomatische, funkiiberwachte und per Hubschrauber gewartete Anlagen
entwickelt wurden. LV 13 trat die Reise nach Hamburg im Schlepp des Kiimos
»Gertje“ von Harwich aus an, wo Kapitdin Wulf Hoffmann das Schmuckstiick vor
der Verschrottung rettete, um 55 000 Mannstunden Arbeit, 2000 Liter rote Farbe
und 300 Flaschen Acetylen und Sauerstoft fiir Schweif3- und Brennarbeiten in den
Umbau zu investieren. Seit 2006 ist Thimo Schroder Inhaber des Feuerschiffs, des
uniibersehbaren Wahrzeichens und gastronomischen Highlights an Hamburgs
Elbufer.
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Aligemeine Geschaitshedingungen

1) Diese allgemeinen Geschiftsbedingungen
alle Leistungen, die ,DAS FEUERSCHIFF®
menhang mit Musik-, Bankett- und Buffetveranstaltungen
Zimmerreservierungen  gegeniiber  dem  Bestel-
ler erbringt. Vertragsgrundlage sind die zwischen Bestel-
ler und dem ,FEUERSCHIFF® vereinbarten Leistungen.
2) Soweit schriftlich nicht anders vereinbart, verstehen sich
die Preise pro Person inklusiv der zum Zeitpunkt der Ver-
anstaltung  geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer. ~ Sollte
der Zeitraum zwischen Vertragsabschluff und Leistungsbe-
reitstellung 6 Monate iberschreiten, so ist ,DAS FEUER-
SCHIFF* berechtigt die aktuell giiltigen Preise zu berechnen.

gelten  fiir
im Zusam-

sowie

3) Wenn der Leistungsnehmer in dem Zeitraum zwischen
Vertragsabschluff und Inanspruchnahme der Leistung erheb-
liche Bestandteile des Vertrages verdndert, so dass eine wirt-
schaftliche Vermietung der reservierten Raumlichkeiten nach
kaufménnischen Gesichtspunkten nicht mehr maglich ist,
steht dem Betrieb das Recht zu, vom Vertrag zuriickzutreten.
Rechnungsbetrige sind innerhalb von 10 Tagen ohne Abziige in
Euro zu zahlen. Hat ,DAS FEUERSCHIFF* begriindeten Anlass
zu der Annahme, dass die Veranstaltung den reibungslosen Ge-
schiftsablauf, die Sicherheit oder den Ruf des Betriebes zu ge-
fihrden droht, sowie im Falle hoherer Gewalt, so kann es die
Veranstaltung absagen.

4) Kommt der Besteller mit der Bezahlung in Verzug, kann ,DAS
FEUERSCHIFF® Verzugszinsen entsprechend des ortsiiblichen
Kontokorrentzinses erheben.

5) ,DAS FEUERSCHIFF* haftet bei Verlust oder Beschidigung
eingebrachter Gegenstinde nur fiir Vorsatz und grobe Fahrlassig-
keit seiner Mitarbeiter. Soweit ,DAS FEUERSCHIFF fiir Dritte
einzustehen hat, haftet es nur, wenn ein Verschulden vorliegt.
Die Haftung des ,FEUERSCHIFFES* wird ausdriicklich auf die
Leistungen der Betriebs- Haftpflicht-Versicherung begrenzt. Eine
dariiber hinausgehende Haftung wird ausdriicklich ausgeschlos-
sen. Eine Haftung fiir Wertsachen und Bargeld besteht nur dann,
wenn diese im Hotel-Safe aufbewahrt werden oder an der Rezep-
tion gegen Quittung abgegeben wurden. ,DAS FEUERSCHIFF*
haftet nicht fir Schiden, die in Folge hoherer Gewalt entstehen.
6) Fir Schiden, die durch Giste, Mitarbeiter oder Be-

auftragte des Bestellers verursacht werden, haftet der
Besteller. ,DAS FEUERSCHIFF“ kann vom  Besteller
den  Abschluss entsprechender Versicherungen verlangen.

Die Anbringung von Dekorationsmaterial oder sonstigen
Gegenstinden ist vorher mit dem Betrieb abzustimmen, um ei-
ner Beschidigung der Wande und der Einrichtung vorzubeugen.
Der Auftraggeber ibernimmt die Gewihr dafiir, dass insbeson-
dere Dekorationsmaterial feuerpolizeilichen Anforderungen ent-
spricht. ,DAS FEUERSCHIFF* haftet fiir Verlust oder Bescha-
digung von mitgebrachten Gegenstinden nur bei Verschulden.
7) Die zu erwartende Personenzahl ist bei Vertragsabschlufl
bis auf +/- 20% festzulegen. Die genaue Personenzahl muss bis
2 Werktage vor der Veranstaltung verbindlich bestellt werden.

Bestel-
Verfiigung.

stehen  dem
Zeiten  zur

8) Reservierte Riumlichkeiten
ler nur fir die verabredeten

9) Stornierungsfristen der Gastronomie fiir Gruppen ab 10 Per-
sonen:

a.) iber 29 Tage: Berechnung des Mindestumsatzes entfillt

unter der Voraussetzung, dass der Betrieb die Riume ander-
weitig vermieten kann; anderenfalls 10% der bestellten Speisen
und Getrinke, bzw. des mindestens zu erwartenden Verzehrs
b) 21. bis zum 28. Tag Berechnung von 20% des Min-
destumsatzes oder 20% der bestellten Speisen und Ge-
tranke, bzw. des mindestens zu erwartenden Verzehrs
¢) 15. bis zum 20. Tag Berechnung von 30% des Min-
destumsatzes oder 30% der bestellten Speisen und Ge-
tranke, bzw. des mindestens zu erwartenden Verzehrs.
d) 8. bis zum 14. Tag: Berechnung von 40% des Min-
destumsatzes oder 40% der bestellten Speisen und Ge-
trinke, bzw. des mindestens zu erwartenden Verzehrs
e) bis zum 7. Tag: Berechnung von 60% des Mindestumsatzes oder
60% der bestellten Speisen und Getrinke, bzw. des mindestens
zu erwartenden Verzehrs. ,DAS FEUERSCHIFF* bemiiht sich
in jedem Stornierungsfall, die Raume anderweitig zu vermieten.
Soweit dieses gelingt entfallen die vorgenannten Kosten, unab-
hingig vom Zeitpunkt der Stornierung. Bereits entstandene Ko-
sten, die auf besonderen Wunsch des Bestellers entstanden sind,
sind auf jeden Fall voll auszugleichen. Dem Besteller bleibt vor-
behalten einen geringeren Schaden des Betriebes nachzuweisen.
10) Stornierungsbedingungen fiir Hotelkabinen an Bord: a.)
Der Gastaufnahmevertrag ist abgeschlossen, sobald das Zim-
mer bestellt und zugesagt oder, falls eine Zusage aus Zeit-
grinden nicht mehr méglich war, bereitgestellt worden ist.
b.) Der Abschluss des Gastaufnahmevertrages verpflich-
tet die Vertragspartner zur Erfiillung des Vertrages, gleich-
giiltig, auf welche Dauer der Vertrag abgeschlossen ist.
c) Der verpflichtet, bei Nichtbereitstel-
lung des Zimmers dem Gast Schadenersatz zu leisten.

Hotelier ist

d.) Der Gast ist verpflichtet, bei Nichtinanspruchnahme der ver-
traglichen Leistungen den vereinbarten oder betriebsiiblichen
Preis zu zahlen, abziiglich der vom Hotelier ersparten Aufwen-
dungen. Die Einsparungen betragen nach Erfahrungswerten
bei der Ubernachtung 20 % Prozent des Ubernachtungspreises.
e) Der Hotelier ist nach Treu und Glauben gehalten,
nicht in Anspruch genommene Zimmer nach Moglich-
keit anderweitig zu vergeben, um Ausfille zu vermeiden.
f.) AN- UND ABREISE: Die reservierten Zimmer ste-
hen dem Gast am Tag der Anreise ab 14.00 Uhr und
am Tag der Abreise bis 11.00 Uhr zur Verfiigung.
g.) Sofern nicht ausdriicklich eine Ankunftszeit verein-
bart wurde, behilt der Hotelier sich das Recht vor, be-
stellte Zimmer nach 18.00 Uhr anderweitig zu vergeben.
Ausschlieflicher Gerichtsstand ist Pinneberg.

11) Treffen der Besteller eines Hotelzimmers bzw. die
durch die Bestellung begiinstigte
sten Tag des gebuchten Zeitraumes bis 18:00 Uhr ein, ist
das Hotel berechtigt, die Rdume anderweitig zu vergeben.

Person nicht am er-

12) Sollte eine Bestimmung der Allgemeinen Geschiftsbe-
dingungen unwirksam sein, so berithrt das die Giiltigkeit der
anderen Bestimmungen nicht. Anstelle der ungiltigen Bestim-
mung gilt eine ihr moglichst nahekommende Bestimmung.
13) Erfiillungsort und Gerichtstand ist der Sitz des ,FEUER-
SCHIFFES*.
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8.

9.

Allergene

. Glutenhaltiges Getreide
. Krebstiere

. Eier

. Fisch

. Erdniisse

. Soja

. Milch

Schalenfriichte

Sellerie

10. Senf

11. Sesamsamen

12. Lupine

13. Schwefeldioxid und Sulfit

14. Weichtiere
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FREIE FAHRT FUR
IHRE FESTE

Ihr Partner fiir unvergessliche Feiern
auf der Elbe und im Hamburger Hafen

Dinner Cruises

Themenfahrten

Betriebsfeiern

Sommerfeste

Weihnachten auf der Elbe
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HHE - Hamburg Harbour Event GmbH
im City Sporthafen | Vorsetzen | 20459 Hamburg
Tel: 040 / 362553 Fax: 040 / 352555
info@hamburg-harbour-event.de

www.hamburg-harbour-event.de
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Das Feuerschift LV13
City Sporthafen Hamburg
Vorsetzen, im City-Sporthafen
20459 Hamburg

Tel: 040 / 36 25 53/54 - Fax: 040 / 36 25 55
E-Mail: LV13@das-feuerschiff.de www.das-feuerschiff.de
Facebook: www.facebook.com/feuerschiff



