SPEISEKARTE
LV 13

DAS FEUERSCHIFF im City Sporthafen
Vorsetzen, 20459 HAMBURG
Telefon: 040 362553 Telefax: 040 362555
eMail: LV13@das-feuerschiff.de
homepage: www.das-feuerschiff.de

Speisekarte
taglich 12°° bis 22°° Uhr

Restaurant oder / und Turmbar

Wir freuen uns auf Ihren Besuch
und wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt an Bord von LV 13.
(Reservierung empfohlen)
Kapitdan und Crew vom FEUERSCHIFF
Stand: 01. Juni 2010

Anderungen vorbehalten
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SPEISEKARTE
LV 13

Suppen
Hausgemachte Kartoffelsuppe € 4,70
mit Cro(itons
Hausgemachte Kartoffelsuppe € 5,50
mit Blsumer Krabben
Tomatenconsommé €5,20
mit Ricotta-Ravioli
Blsumer Krabbensuppe € 6,20
Fischsuppe LV13 €6,20

Consommé mit Gemiise - und Fischeinlage

Vorspeisen

Riesengarnelen
mit Kirschtomaten, griinem Spargel und Parmesan
€ 14,50

Carpaccio vom Rind
mit gebratenen Austernpilzen und Parmesan
€ 14,50

Ziegenkase
im Parmaschinkenmantel gebraten
mit Lavendelhonig
€ 11,50

Salat der Saison
mit Pinienkernen und Tomatenvinaigrette
€ 6,90
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Zu unseren Suppen und Vorspeisen S&E\IISEEKARTE
LV 13

Fleischgerichte

Surf and Turf
Argentinisches Rinderfilet und Riesengarnelen
mit Krauterbutter, Baked Potato mit Sour Cream
dazu Knoblauchbaguette
€ 29,50

Argentinisches Rinderfilet (220g)
mit Café de Paris - Butter
dazu Bohnenblindchen und hausgemachte Mandelkroketten
€ 26,50

Tournedos vom Rinderfilet auf Portweinjus
an glacierten Zuckerschoten und Schalotten
dazu Kartoffelbaumkuchen
€ 25,50

Carée vom Iberico - Schwein
an griinem Spargel mit Parmesan
dazu getriiffelte Pfannenkartoffeln

€ 26,50

Das iberische Schwein ist ein halbwildes schwarzes, langborstiges Schwein, mit diinnen und
starken Pfoten, einem spitzen Riissel und einem diinnen Haarkleid.
Die Haut ist dunkel gefirbt. Durch die genetische Besonderheit - In den Muskelpartien groe
Fettpolster zu speichern - erhélt das Fleisch seine feine Marmorierung .Das Fleisch wird so saftig
und erhilt durch die Eichelmast ein unvergleichliches Nussaroma.
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SPEISEKARTE
LV 13

Vegetarische Gerichte

Spinat-Crespelle
auf Tomatenragout mit Bliffelmozzarella gratiniert
€ 14,50

Penne mit Austernpilzen
Kirschtomaten und Rucolapesto
€ 16,90

Maritime Spezialitaten

Terrine Fischsuppe LV13
Consommé mit Gemiise, Fischeinlage und Garnele
€ 13,50

,Kapitans-Labskaus™
Gepdkelte Rinderbrust, Kartoffeln
Zwiebeln, Rote Bete, Gewlrzgurke

Beilagen fiir Landratten
2 Spiegeleier
€ 12,50

Beilagen fiir Seeleute
2 Spiegeleier, Bismarckhering
€ 14,50

Hamburger Pannfisch
dreierlei Fischfilets, gebraten auf Senfsauce
Bratkartoffeln
dazu ein kleiner gemischter Salat
€ 17,00

Hollandische Matjesfilets ,Hausfrauenart™
mit Bratkartoffeln
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c350 SPEISEKARTE
Blisumer Krabbenbrot Lv 13

Vollkornbrot, Butter, Blisumer Krabben und 2 Spiegeleier
€ 15,50

Aus Fluss und Meer

Gebratenes Lachsfilet unter der Parmesankruste
Fenchel - Peperonata
Tagliatelle
€ 19,50

Die lange Kiste Norwegens mit den geschitzten Fjorden und dem vom Golfstrom
temperierten Atlantik bietet die ideale natlirliche Voraussetzung flr eine erfolgreiche
Lachszucht. Wegen seines wertvollen Fleisches ist der Lachs ein beliebter Speisefisch.

Filet vom Loup de mer in Thymianbutter gebraten
mit orientalischen Zuckerschoten
Pinienkern - Duftreis
€ 20,50

Der Loup de Mer heiBt auch Wolfbarsch. Er lebt im MittelImeer und an der Ostkiiste des
Atlantiks und ist ein bis 2 Meter langer Strahlenflosser. Das Fleisch des Loup de mer ist
fest und weil und besonders schmackhaft.

Gebratene Nordseescholle
mit Speckstippe
Petersilienkartoffeln
Gurkensalat
€ 21,50

Die Scholle ist ein sehr verbreiteter Plattfisch. Der Korper ist oval und sehr stark
abgeplattet, die Augen sind beide stets auf der rechten Korperseite. Die Nordseescholle
wird etwa 20 bis 25 cm lang und hat ein besonders festes, schmackhaftes Fleisch. Am

natirlichsten schmeckt sie unpaniert und im Ganzen gebraten.

Fischplatte
ab zwei Personen servieren wir Ihnen
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Filets von dreierlei Edelfischen uSPEilSEKARTE

auf Hummerschaum, Wermutsahne, Gemgisgrgis
Vorweg reichen wir Thnen einen Salat der LEnlB
€ 29,50/Person
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SPEISEKARTE
LV 13

Desserts

Hamburger Rote Griitze
mit Vanillesauce
€ 5,50

Hamburger Rote Griitze
mit Vanilleeis und Schlagsahne
€ 6,50

Orangen—Creme Brulée
€ 7,50

Limonen — Basilikum- Sorbet
auf Ananas- Chutney
€ 9,50

Premium — Bourbon - Vanilleeis
mit heiBer Valrhona - Schokoladensauce
€ 8,50

Franzdsische Rohmilchkase
mit Aprikosensenf, Schwarzbrot und Butter
€ 13,50
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